*( LE BISTRO ROZBRAT Vf

Ul. Rozbrat 44A. 00-419 Warszawa

Vendredi 21.11.2014
MENU a 150zt

Découverte du Beaujolais Nouveau de Karim Vionnet: 1/2 bouteille

&

Planche de cochonaille avec:
Terrine de campagne a la pistache, rillette, rosette,
saucisson sec, cornichons et céléri rémoulade

&
Saucisson a la Lyonnaise, pomme vapeur et salade verte

&

Planche de quatre Fromages: Saint nectaire, Téte de moine,
Brillat Savarin, Bleu d’auvergne

&
Far breton aux pruneaux et reduction de Beaujolais.

- eau, thé, café inclus -

Karim Vionnet nous fera le plaisir de sa présence pour cette
soirée du Beaujolais nouveau et nous présentera ¢galement ses
Beaujolais Village et crus Chenas & Chiroubles

Par ailleurs vous pourrez découvrir toute la richesse des vins
du Beaujolais au travers de la production de la famille Perraud
avec les Domaine Cotes de Moliére, Morgon & Moulin a
vent. Sans oublier notre s¢lection de Fleurie.
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Découverte du Beaujolais Nouveau de Karim Vionnet: 1/2 bouteille

&

Planche de cochonaille avec:
Terrine de campagne a la pistache, rillette, rosette,
saucisson sec, cornichons et céléri rémoulade

&
Saucisson a la Lyonnaise, pomme vapeur et salade verte

&

Planche de quatre Fromages: Saint nectaire, Téte de moine,
Brillat Savarin, Bleu d’auvergne

&
Far breton aux pruneaux et réduction de Beaujolais.

- eau, thé, café inclus -

Karim Vionnet nous fera le plaisir de sa présence pour cette
soirée du Beaujolais nouveau et nous présentera ¢galement ses
Beaujolais Village et crus Chenas & Chiroubles

Par ailleurs vous pourrez découvrir toute la richesse des vins
du Beaujolais au travers de la production de la famille Perraud
avec les Domaine Cotes de Moliére, Morgon & Moulin a
vent. Sans oublier notre s¢lection de Fleurie.




